簡 易 西 餐
授課老師：李桂珍、譚玉蓮
教師經歷：熱愛烘培、家庭經驗20年
上課時間：

· 中午班：3/7 ～ 6/6，每星期二中午10：00 ～ 12：00

· 晚上班：3/9 ～ 6/8，每星期四晚上7：00 ～ 9：00

上課地點：建中路3號，倍加書房2樓
雜費：1000元

材料費：3000元
教學內容：
1. 奶油蛋糕、西班牙海鮮飯
2. 麥片餅乾、匈牙利雞腿
3. 海鮮披薩、茄汁鮭魚
4. 南瓜戚風派、燉煮高麗菜肉捲
5. 香蕉蛋糕、栗子牛肉
6. 玉米濃湯、白蘭地蕃茄醬淋大蝦
7. 泡芙、咖哩雞肉球
8. 全麥麵包、義大利麵
9. 水果蛋糕、排骨蓮藕墨魚湯
10. 杯子蛋糕、藍帶豬排
11. 布勞尼(巧克力) 、南瓜湯
12. 百香果雕魚、洋蔥湯
13. 炸雞排、烤馬鈴薯
14. 奶油四季豆、美式鴨排

